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Danisco Biolacta sp. z 0.0. jest producentem kultury startowej ,Biolac”
dla przemystu piekarskiego. Kultura sprzedawana jest na rynku polskim od ponad
30 lat. Zawiera ona w swoim sktadzie liofilizowane bakterie kwasu mlekowego
z rodzaju Lactococcus i Lactobacillus. Pozwala na ukierunkowanie prowadzenia
procesu fermentacji przy ukwaszaniu ciast zytnich i mieszanych do otrzymywania
zaczynu pospolicie zwanego ,zurem”. Zur moze byé rowniez potproduktem
do wytwarzania barszczu biatego pospolicie zwanego zurkiem. Wytwarzany
przez bakterie fermentacji mlekowej kwas mlekowy wptywa korzystnie
na ksztattowanie cech organoleptycznych i hamowanie wzrostu mikroflory
niepozadanej w produktach macznych.
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